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Vyrobci syrii od roku 1887

Bylo to v ¢ervenci 1887, kdy na upati Alp, na severozapad od Benatek, Cooperativa
della Pedemontana del Grappa zahajila prace na vystavbé mlékarny, ktera byla poté
oteviena v lednu 1888.

Pro zpracovani mléka byly pouZity stroje vzniklé na zakladé nejnoveéjsich vynalezt,
doporucené jako nejvhodnéjsi védou a mlékarenskou praxi, a soucasti mlékarny
tehdy byly: tfi odstfedivky na mléko se systémem Lawall, jedna méselnice, jeden
hnétac, harfa na krajeni syfeniny, dva oto¢né kotle s prisluSnymi zeleznymi pecemi,
Sest dvojitych automatickych listi a zafizeni pro ohfev mléka s parnim generatorem.
Zpracovanim mléka se ziskavaly nasledujici produkty: maslo, vysokotuény, polo-
tuény a nizkotuény syr (sladky nebo slany), Morlacco. Déle se ziskavala syrovatka
pro vyrobu ricotty.

Tyto produkty ¢asteéné uspokojovaly mistni spotiebu a ¢aste¢né byly exportovany
do velkych mést v Italii i v zahranici.

Tak bylo maslo vyrobené v Mlékarné odesildno ve velkych mnozstvich prodejctim
a v malych mnozstvich soukromym osobam postovnimi baliky a bylo ocetiovano v
riiznych regionech Italského kralovstvi a spotfebovavano v zahraniéi, zejména na

Neye

nameéstich v Londyné, Patizi, Kostantinopoli, Saloniku, Kahife a Alexandrii.

Od téch dob Cooperativa (=druzstvo) pokracovala ve zpracovani mléka s laskou a
nadsenim a diky nepretrzité obnové vyrobnich zarizeni a zavadéni novych technolo-
gii ziskavala nové produkty mimoradné kvality.

V roce 2012, po vystavbeé zcela nové mlékarny a setkani s Adrianem Chiomentem, se
z vySe uvedené spole¢nosti stala Latterie Venete 1887 Spa a stala se ¢lenem Gruppo
Ca.Form (Chiomento Adriano Formaggi) spolu s italskymi firmami, fizenymi
vedouci spole¢nosti skupiny Ca.Form srl (holding), specializovanymi na vyrobu,
zrani, baleni a distribuci italskych syru DOP, ricotty, biologického jo-
gurtu a benatskych masnych vyrobkii, virobki s vysokou kvalitou, odlisenych
obchodni zna¢kou FiorDiMaso.

(EiorDiMaso)

Skupina

ca.form



Skupina Ca.Form a firemni vize

Od roku 1959 Adriano Chiomento
zaméril své nadseni na objevovani chuti,
na vyhledavani nejcennéjsich italskych
syrt a na vybér, zrani a ¢isténi nejlepsich
z nich.

Ve svém malém skladu o rozloze 10 m2,
ktery se nachazel v Thiene, na tGpati Alto-
piano di Asiago, zacal psat piibéh tvotreny
nadsenim, obétmi a laskou k syriim.

V roce 1971 mohl Adriano diky tvrdé
praci presunout svou ¢innost do vétsiho
skladu o rozloze vice nez 350 m2 a zvysit
tak pocet syrid, kterym vénoval své na-
dSeni.

2013 2014

Uéast na Ars Food.
Vyroba jogurtu BIO.
Firma s vedoucim
postavenim v Italii. Japan Ltd.

°
2012 2011

Nova syrarna a
zalozeni firmy
Latterie Venete

Akvizice firmy
Salumificio Vicentino.
Vyroba benatskych
masnych vyrobku.

||
1887 1959

Zalozeni prvni
syrarny. firmy Adriano

Otevieni distribucni
platformy v Japonsku.
Zalozeni Ca.Form

Zahajeni aktivity

V roce 1987 zaklad4 Ca.Form, kde jesté
dnes ve vyrobnim zavodé o rozloze 5 000
m2 kazdodenné zraji syry ve vice nez
100 000 formach, bali se vyrobky do
nejriiznéjsich obalt a formati a kde den-
né odchézi stovky dodavek, uréenych pro
Italii i do celého svéta.

V nésledujicich letech Ca.Form pokraco-
val v investicich do osob, technologie,
kvality vyrobkii a procesti, a dnes je
skupina Ca.Form diky fadé akvizici je-
dnim z hlavnich subjektti mlékirensko
syraiského odvétvi a odvétvi italskych
masnych vyrobkd.

[ ]
2015

Otevieni distribucni
platformy v USA.
Zalozeni Ca.Form
USA Corp.

{
2002 e 1987

Akvizice firmy Novy sklad a logisticka
Salumificio di Asiago. platforma. Zalozeni
Vyroba vyrobku Ca.Form.

Speck di Asiago.

1971

Adriano Chiomento.

&

Skupina Ca.Form
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Salumiﬁciov jcentino’

1960

Ca.Form ve svété:

Ca.Form Srl

Ustivedi firmy. Zrani syrit.
Baleni syrit a masnych vyrobkil.
Logisticka distribucni platforma.

Latterie Venete Spa
Vyroba, zrani a baleni syrii a ricotty.
Vyroba biologickych syrit.

ARS Food Srl
Viroba a baleni biologického jogurtu.

Salumificio di Asiago Srl

Viroba, zrani a baleni vjrobku Speck di Asiago

Salumificio Vicentino

Viroba, zrani a baleni bendtskych a biologickych masnych vyrobki.

Skupina ‘ ca.form

Novy sklad pro zrani ve firmé

@ Ca.Form Japan Ltd

Import a distribuce v Japonsku.

( | ! Ca.Form USA Corp.

i) Import a distribuce v USA

Véera, dnes a zitra Vize skupiny Ca.Form,

vyjadiena nékolika jednoduchymi slovy:

,Délat dobro vyrobou dobrého*

tj. pracovat denné na vyrobé syrii a masnych vyrobki vysoké kvality s cilem

sdilet s lidmi a prispivat k jejich zdravi a pohodé, ochrané Zivotniho

prostiedi a rozvoji socialni oblasti.

- &




Skupina ‘ ca.form

€9 Vyrobni zavody Centralni sidlo

Thiene (Vicenza)
Ca. Form Srl Ca.Form

Thiene P e s el Xt z o ;
T (,ZI) Moderni a funkéni distribuéni platforma, ktera zarucuje véasné dodavky,
G SHelo Z i 34 7 z v 7 o z 2 ’ . s __s e
G kazdodenni odlisené na zékladé typu vyrobki pro Italské zakazniky i pro Zahraniéni im-
Balici stiedisko portery.
Logistika Zde denné zraji a skladuji se syry ve vice neZ 100 000 formach, a to jak syry
100.000 vlastni vyroby, tak syry pochazejici z jednotlivych regiont jejich ptivodu. Ca.Form

zésoba syrii ve skladé L, , . . , = 4o %
— nabizi své Klientele nejen syry a masné vyrobky vlastni vyroby, ale celou fadu

italskych syra a masnych vyrobka od maljch vyhledavanych vyrob az po

znamé vyroby.

V Ca.Form jsou syry a masné vyrobky také porcovany v modernich oddélenich s
pokrokovymi technologiemi Fezani a baleni, aby mél kazdy syr a masny
vyrobek co nevhodnéjsi gramaz, tvar a obal pro zvyraznéni jeho chuti, uchovani a

prezentaci v prodejnim pultu..

9 Latterie Venete Spa
Vedelago (TV)

Vijroba, zrani a balent syrit a ricotty. Viroba biologickych syril.

9 Salumificio di Asiago Srl
Asiago (VI)
Viroba, zrani a baleni vijrobku Speck di Asiago

9 Salumificio Vicentino
Malo (VI)

Vijroba, zrani a baleni bendatskych masnyjch vjrobki.

|-
—-‘.

Viroba biologickych masnych vyrobki.
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9 ARS Food Srl
Varese Ligure (SP)
Vyroba a balenti biologického jogurtu.
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Skupina ‘ ca.form

e

Vyroba
syri DOP

8.000 |
T
pocet krav, od

kterych se denné
ziskéva mléko

180.000 kg

Ricotty mésicné

50.000.000 litri

rocné
zpracovaného
mléka

'
Vyroba
Biologického
jogurtu

20.000.000

Kelimkii roéné

10.000 litrd

zpracovaného
mléka

Vedelago (Treviso)
Latterie Venete Spa

10 300 metrt ¢tvereénich krytého prostoru na celkové plose 36 000 metri ¢tve-
re¢nich. Kazdy den spotfebuje mléko od 8 000 krav a vyrobi 180 000 kg ricotty
mésicné. V této mlékarné se od pradévna vyrabéji typické, vysoce kvalitni syry,
které obohatily chuté a viiné na stole po celém svété. Prostor, na kterém je po-
stavena mlékarna, predstavuje zonu certifikovanou pro vyrobu az 6 syrua DOP:
Asiago DOP, Montasio DOP, Grana Padano DOP, Provolone DOP, Taleggio DOP
a Casatella Trevigiana DOP. Firma Latterie Venete mtize denné vyuzivat mléko
z vice nez 200 zemédélskych firem a v jejich vyrobnich zatizenich je kazdy den
zpracovano az 170 000 litrti mléka. Firma Latterie Venete zarué¢uje kompletni
vyrobni Fetézec svych vyrob od sbéru mléka az po baleni syra.

Varese Ligure (La Spezia)
Ars Food

Jedna se o firmu, ktera je s 20 miliony ro¢né vyrobenych kelimki ital-
skym lidrem ve vyrobé biologického jogurtu. Vyrobni zavod je postaven v
prirodni rezervaci horni Val di Vara, ve Varese Ligure, prvni obci v Italii a v Evropé
s biologickou certifikaci Iso 14001.

Pouze cerstvé italské mléko, biologické ovoce a biologicky titinovy
cukr bez piitomnosti geneticky modifikovanych organismi, barviv, piidanych
aromat a zahustovadel: vyrobky Bio Bonta se vyznacuji chuti pfirodnich slozek.
Déle jsou certifikovany svazem AIC (Associazione Italiana Celiachia - Italsky svaz
celiakie), a proto jsou vhodné také pro ty, ktefi maji bezlepkovou dietu.

b

1000m
nadmoiské vysky

2

Vyroba vyrobku
Speck di Asiago

Tydenni
vyroba

30.000 ks

Zrani

Vyroba Masnych
vyrobk a vyrobku
Sopressa Vicentina DOP

Denni
produkce

50.000 ks

Zrani

Asiago (Vicenza)
Salumificio di Asiago

Firma Salumifcio di Asiago vyrabi své vyrobky Femeslnym zpisobem
a vyuziva k tomu pokrokova zafizeni pro vétrani a zrani, ve kterych muiize zrat az
30 000 vyrobkil Speck di Asiago. Jedna se o jediny vyrobni z4vod, ve kterém se
vyréabi Speck di Asiago, susend, mirné vyuzena sunka s charakteristickou chuti.
Pt jeji vyrobé se pouziva pouze stl, pept, jalovec, rozmaryn, bobkovy list a dalsi
koreni prvottidni kvality. Mirného vyuzeni se docili hofenim slabé pryskyii¢ného
dreva a teplota koufte je udrzovana pod 20 stupni Celsia. BEhem zrani, které trva
déle nez 22 tydnt, je vyrobek zavésen v mistnostech, jimiz proudi svézi horsky
vzduch oblasti Altopiano di Asiago.

Malo (Vicenza)
Salumificio Vicentino 1960

V této vyrobné masnych vyrobkt se vyrabéji masné vyrobky a ,sopresse” z mi-
motéadné peclivé vybranych ingredienci, vyrobené vyhradné z italského veprové-
ho masa. Kofeni a typickd aromata benatské tradice, spojend s Sedesétiletou
zku$enosti v uméni vyroby masnych vyrobki, predstavuji recept na kvalitu, kte-
rou denné vozime na stoly naSich zakaznik. Masné vyrobky zraji a jsou baleny
primo ve vyrobnim zavodé, pficemz je maximalni pozornost vénovana hygienic-
ko-sanitarnim predpisim a kvalitativnim standardim, poZzadovanym Kliente-
lou. Vyrobni zavod pro vyrobu vyrobku Sopressa Vicentina DOP, ktery se
vyréabi vyhradné v Okrese Vicenza, v oblasti, kterou ohranicuji Piccole Dolomiti,
Altopiano di Asiago a Colli Berici, prostiedi, které je schopno uéinit z vyrobku
Sopressa Vicentina jedineény masny vyrobek z hlediska chuti a aroma, v
némz lze najit jemnou harmonii chuti.



Nase obchodni znacky

(FiorDiMaso

FiordiMaso
Syry a masné vyrobky.

Speck
%iagw

SalumificioVicentino

1960

Adriano Chiomento Speck di Asiago

Vzacné syry a masné vyrobky. »Speck® (druh slaniny)

LIGURE

1e BI® sonTA
dVARESE

Salumificio Vicentino

Benatské masné vyrobky

uChicChe 4l Caggy .

FiordiMaso BIO Le BIO Bonta
Biologické produkty di Varese Ligure
Biologicky jogurt

Le Chicche del Casaro
Syry

Skupina Ca.Form v ¢islech
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24.000 m2 Obrat 70 82 3000 m2 400 kWp 700 doruceni
krytych 7 spolecnosti miliond eur ickych panelt Jjmenovité kapacity tydné
Denni produkce Zasoby
(") (") G ) G
1.000 70.000
Asiago DOP 300 300 Asiago DOP 50.000
(erstvého i vyzralého) Montasio DOP jinych syra (erstvého i vyzralého) jinych syra
- ©
fifie fifis b
170.000 litr 10.000 litra
mléka zpracovaného mléka zpracovaného 30.000 1.500 riaznorodych
na syry na BIO jogurt Montasio DOP artikli

m s

6.500 kg 64.000 kelimkd
ricotty BIO jogurtu
Export

® M

Export do 36 zemi

Australie, Rakousko, Bahrajn,
Belgie, Bulharsko, Jizni Korea,
Dénsko, Finsko, Francie,
Némecko, Japonsko, Velkd
Britanie, Recko, Hongkong, Irsko,
Izrael, Litva, Lucembursko,
Mauricius, Mexiko, Holandsko,
Panama, Polsko, Portugalsko,
Monacké knizectvi, Ceska
republika, Rumunsko, Rusko,
Slovensko, Slovinsko, Spanélsko,
Svédsko, Svycarsko, Tunisko,
USA, Vietnam.

b

35.000
Grana Padano DOP
Parmigiano Reggiano DOP




NasSe Spickova produkce

Firma ¢. 1 pro Asiago DOP a Montasio DOP

Skupina Ca.Form je se syrem Asiago DOP v piiblizné 260 000 formach a se syrem
Montasio v DOP v 120 000 forméch ro¢né firmou s vedoucim postavenim v
Ttalii ve vyrobé a distribuci téchto dvou vzacnych syrt. Diky kvalité své vyroby fir-

vz

ma patii k nejproslulejs$im i na mezinarodni tirovni a prispéla k tomu, Ze se
Asiago DOP stal 4. nejprodavanéjsim a Montasio DOP 6. nejprodavanéjsim italskym
syrem na svété. Jedinecnd, charakteristicka a specifickd chut syru Asiago DOP a
Montasio DOP FiorDiMaso je vysledkem vice nez 138 let vyrobnich zkuSenosti,
dtikladného vybéru prvotnich surovin, nepietrzitych investic do technologie a inova-

ce a nepretrzitého vyzkumu daného vyrobku.

Kontrola celého vyrobniho fetézce, kontroly ze strany Consorzi di Tutela di Asiago
DOP e Montasio DOP a certifikaty kvality (ISO 9oo1, BRC, IFS, BIO) zarucuji ¢erst-
vost a bezpe¢nost vyrobki. Rozsahl a ¢lenéna fada zrani a baleni od monoporci po
baleni s vice vyrobky uspokojuje potieby operatort odvétvi v plném rozsahu. Vys-
ledky srovnavacich zkousek, pozadovanych Zéakazniky, vzdy umistily na prvni mis-
to vyrobky FiorDiMaso z hlediska spokojenosti a zamysleného opétovného nakupu.
Z uvedenych divodi je Ca.Form také idealnim partnerem pro Private Label
Velké distribuce a Priimyslu v Itlii i v zahrani¢i a potvrzenim je nartst po¢tu Vyve-

sek, které se svéruji firmé ohledné vyvoje vlastnich soukromych obchodnich znacek.

Skupina

ca.form
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Froscd

Firma s vedoucim postavenim ve vyrobé BIO jogurtu a ricotty

Skupina Ca.Form ma vedouci postaveni v Italii ve vyrobé a distribuci BIO jogur-
tl s piiblizné 20 000 000 kelimky ro¢né. Pouzivaji se pouze tfi ingredience: Cerstvé
mléko, ovoce a tftinovy cukr, vSe biologické. Nepouzivaji se barviva, konzervacni
latky, aromata ani susené mléko. Jedna se o vyrobek, ktery neobsahuje geneticky
modifikované organismy (OMG) ani lepek (certifikat od svazu AIC (Associazione
Ttaliana Celiachia - Italsky svaz celiakie)). Krémovitost, ktera je odliSujici vlastnos-
ti tohoto jogurtu, je ddna mnozstvim bilkovin; je skuteéné zahustovan prirozenym
zpusobem, prostfednictvim technologie soustfedéného odpatovani: vyznamné cast
vody se z mléka odpaii a v disledku toho se zvysi procento bilkovin a krémovitost.
S ptiblizné 2 000 000 vyrobenymi kilogramy ro¢né je skupina Ca.Form také jednou
z hlavnich italskych firem ve vyrobé ricotty. Syrovatka je zpracovana za tepla,
primo z vyroby syri Asiago a Montasio, ¢imz je umoznéna maximalni ¢erstvost pro-
duktu a uchovani vsech organoleptickych vlastnosti pivodniho mléka. Vzhledem
k tomu, Ze mléko pro Asiago a Montasio piedstavuje mimoiadné kvalitni produkt
sladké chuti, je i ziskana ricotta sladka a ma tu nejlepsi jakost.

Potvrzenim kvality BIO jogurtu a ricotty je skute¢nost, ze se mnoho obchodnich
znacek z prumyslu a z Velké organizované distribuce (GDO) obriatilo na
skupinu Ca.Form za tGcelem vyvoje vyroby svych znacek s témito vyrobky.

Vyroba artiklti Speck di Asiago a Sopréssa Vicentina DOP

Obchodni znacka ,,Speck di Asiago“ miiZe byt pfifazena vyhradné ,specku” vyro-
benému v Asiagu. Ndhorni plosina v Asiagu (Altopiano di Asiago) je jedine¢né misto,
kde se stfetavaji rizna klimata a kde je krajina tvotena harmonickym celkem ¢istého
vzduchu, prizraénych potokii, nekontaminovanych salasi a sluncem zalitych hor.
»Speck®, ktery vznika na tomto tzemi, je femeslnym produktem, ktery se prodava
vyhradné specializovanym obchodtim a gastronomickym butikiim. Jedna
se o produkt charakterizovany pouzitim velmi malého mnozstvi soli, mirného
vyuzeni s pouzitim pfirodniho dfeva, prvotiidniho koteni a Cerstvého vzduchu v
Asiagu, v nadmotské vysce 1 000 m.

Kromé artiklu Speck di Asiago skupina Ca.Form produkuje také vyrobek Sopres-
sa Vicentina DOP, ktery se vyrabi vyhradné v Okrese Vicenza, v oblasti, kterou
ohranicuji Piccole Dolomiti, Altopiano di Asiago a Colli Berici, prostiedi, které je
schopno uéinit z vyrobku Sopressa Vicentina jedineény masny vyrobek z hle-
diska chuti a aroma, v némz lze najit jemnou harmonii chuti. Speck di Asiago i
Sopressa Vicentina DOP jsou vyrabény ve vyrobnich zavodech, které pouzivaji jedny
z nepokrocilej$ich technologii v Evropé a které zarucuji zachovavani vysokych kva-
litativnich standardt a potravinarské bezpecnosti.

Skupina ‘ ca.form
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Skupina

Kompletni vyrobni retézec Certifikovana kvalita

C Bezpeénost vyrobki FiorDiMaso je zarucena prosttednictvim procesu, ktery pocita s
a.Form je dnes jednou z primarnich realit v italském mlékarenském odvétvi a odstranénim rizik, ktera by se mohla vyskytovat v potravinaiském produktu. Systém
je schopna fdit cely vyrobni fetézec svych vyrobki. HACCP (Hazard Analysis and Critical Control Points - Analyza rizik a kritické kon-

trolni body) a az deset mezinarodnich certifikata kvality jsou dikazem diis-

lednosti a oddanosti, s nimiz se firma zabyva aspektem potravinaiské bezpecnosti
kvality svych vyrobka.

Vyroba syru, §;A
ricotty, jogurtu
Tﬁm A mya:ngch Interni laboratoi:

Syrarny aVyrobny vyrobki Kontrola hotového

masnych vyrobka LT E A

Externi laboratore:
Analyza hotového
vyrobku
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Externi laboratore
Analyza prvotni

KVALITA

& TRADICE G
KONTROI. A V Zrani syrGi a

masnych vyrobkd

Interni laboratoi:

Kontrola prvotni ROZSAHU

suroviny

it

Zemédélské
firmy, které jsou
spolecniky

Tul

&4

Vyzkum a vyvoj
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Sluzby pro firmy

Maloobchodni znacka

Na vsech spotiebnich trzich se vyskytuje tendence, ktera pifivedla Distributory k
vyvoji své vlastni ,maloobchodni znac¢ky“ (private label) a k nalezeni priamyslovych
partnertd, schopnych odporovat jeji rozvoj.

Pro Distribuci je dilezité svéfit se prumyslovym partnerim, schopnym nejen
vyrabét, ale také stfezit svou kategorii.

Skupina Ca.Form se nabizi jako idealni partner pro firmy Velké organizo-
vané distribuce (GDO) a vSechny firmy, které chtéji rozvijet svoji ,,malo-
obchodni zna¢ku“ a zasahovat do inovace vyrobku proaktivnim zptisobem.
Uéinnost a vyrobni flexibilita, schopnost zareagovat v logistice a certifikovany
a prihledny firemni systém predstavuji vychozi podminky, ale v budoucnu bude
Distribuce pozadovat realné a odlisujici kompetence, které by mohly predstavovat
zaklad pro spolupraci na kategorii vyrobku.

Obchodni znacka bude rist a porostou i kompetence pozadované od toho, kdo se
nabidne jako dodavatel: skupina Ca.Form si je toho diky ziskanym zku$enostem
v umyslu vyuzit nové piilezitosti, které se vyskytnou, a poskytnout své odlisujici
kompetence, jako je napiiklad aplna kontrola vyrobniho retézce, vyzkum a
vyvoj uzivatelsky prizpusobenych recepti, vytvareni baleni na miru a
schopnost produkovat informace pro finalniho spotiebitele, a vytvaret tak
se svymi partnery dlouhodobé projekty.

Vyrobky pro pramysl

Skupina Ca.Form se nabizi jako dodavatel vysoce kvalitnich ingredienci nejen
v odvétvi Cerstvych syrt, zralych syrt a ricotty, ale také v odvétvi typickych benéts-
kych masnych vyrobki a ,,Specku*.

Konkrétné jsou nabizeny syry ¢tvercového tvaru s konzumovatelnou kirkou, ricotta
v pramyslovych pytlich po 5 nebo 10 kg, masné vyrobky a ,sopresse” (druh salamu)
bez kize, pripravené ke krajeni, a ,speck” (druh slaniny) ve formé cihlicky, bez kuze,
pripraveny k nakrajeni na platky.

Zakladem této sluzby je vile odpovédét na razné potieby potravinarského
pramyslu pfi zaméteni na kvalitu prvotnich surovin, na roz¢lenéni nabidky a na
vysoky obsah sluzby.

Vyrobky pro potravinarsky primysl predstavuji nejlepsi odpovéd na trend rtstu
spotteby syrti a masnych vyrobkli nakrajenych na platky: optimalizuji doby a od-
stranuji odpad a odtezky z primyslového zpracovani. Vyrazné jsou i zaruky z hle-
diska potravinarské bezpecnosti: aby bylo mozné nabidnout finalnimu zékaznikovi
absolutni zaruku z hygienického hlediska, jsou vyrobky baleny v ochranné at-
mosféie nebo ve vakuu, s pouzitim materiald vhodnych pro styk s potravinami, ¢imz
je zajisténo dokonalé zachovani organoleptickych vlastnosti.

Skupina ‘ ca.form
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Sluzby pro firmy zajistujici pripravu
banketti a kvalitni catering: rada
Adriano Chiomento

-,

—

Skupina Ca.Form se nabizi firmam zajistujicim catering a ptipravu banket, které maji
v umyslu prinést na stoly svych Zakazniki syry a masné vyrobky velmi vysoké kva-
lity, a podpisem zakladatele Adriana Chiomenta zarucit jedine¢nost a mimoradnost
nabidka nejlepstho Jamon Iberico Bellota di Patanegra ve Spanélsku, ale také kaviar
a jiné speciality predstavuji pouze nékolik produktii nabizenych firmam, které maji v
amyslu vytvaret podnosy s nakrajenymi masnymi vyrobky a syry a specidlni jidla pro
svatby, vyroci, firemni udélosti, obcerstveni a recepce. Tyto vyrobky jsou podrobeny
procesu zrani a zjemnovani v osobnim sklepé (,,cantina“) Adriana Chiomenta.
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A | Také o sluzbu se pecuje v kazdém detailu:

5 H—-...____________ vyrobky jsou porcovany dle pozadavki zakaznika
— adodavany v dokonale ¢erstvém stavu.

Celé povodi Stfedomori mé dlouhou tradici v praxi zrani Sunek a syr jiz od dob sta-
rovékych Riman.

Vysvétleni spoéiva v jednoduchém piistupu k zasobovani soli, vynikajici ingredienci
pro uchovéavani jidel jiz od starovéku, ktera spolu se sttedomotskym klimatem pred-
stavuje idealni kombinaci slaného vzduchu a svéZich vétri, které se zaklini do pahor-
katin, ¢imz privadéji k mofi lesni vzduch.

Zjemnovani syru znamena zajisténi jeho vétsi jemnosti jeho pobytem ve sklepé, kde
se syr pravidelné obraci, pridavaji se do néj plisné nebo se umyva. V zavislosti na
konkrétnich piipadech se vnitiek syru a tim i chut zjemriuje. Cim jsou syry jemnéjsi,
tim jsou jejich charaktery rozdilnéjsi.
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Vyzkum a vyvoj:
chut tradice a kvalita inovace.

Pro skupinu Ca.Form byly Vyzkum a Vyvoj vzdy kli¢ovymi faktory, do kterych je
tieba investovat z divodu zlepsovani virobki, optimalizace dob a procesti a pro zajisténi
nepfetrzité vysoké kvality.

Je aplikovan konsolidovany systém fizeni kvality a sledovatelnosti pro zachovéani or-
ganoleptickych a nutriénich vlastnosti prvotnich surovin. Zakladnim prvkem tspéchu
vyrobki znacky FiorDiMaso je dikladny vybér prvotnich surovin mimotadné vysoké
kvality, jejichz ziskavani probiha plné v souladu s omezujicim kodexem, ktery se tyka
jejich pivodu, ziskavani a zpracovani.

Ve svétovém kontextu rostouci pozornosti vii¢i témattim potravinarské bezpecnosti,
vyzivy a fyzické aktivity je strategie vyzkumu a vyrobnich investic orientovéna na tvor-
bu vyrobki mimotadné vysoké kvality, prozkoumanych z hlediska nutri¢niho p¥inosu a
,Porzio natura“, aby se daly zaclenit do vyvazené stravy, s mimotradnym diirazem na péci
o déti a o rodinu.

Z této strategie vznikly vyrobky jako Dolcesole BIO bez laktozy a s rostlinnym sytidlem,

Panierino BIO, Schietto bez laktdzy, Bianca Light, Biologicka ricotta a ricotta Light.

Etika: firemni zdravi a pohoda

Pro skupinu Ca.Form je etika ve vlastni organizaci nezbytna a je povazovana za idealni
spojenectvi, které firma uzavira se svymi lidskymi zdroji a s hlavnimi zahrani¢nimi
Gcastniky vztaht. ProtoZe si je skupina Ca.Form védoma toho, Ze pasobi v hyperaktiv-
nim odvétvi, charakterizovaném mnoha kritickymi prvky, kde musi byt ¢asové odezvy
vidi Klientele okamzité, ptijala sviij Eticky kodex, ktery je v platnosti od ledna 2014 a
ktery plni nésledujici funkce:
« urcit vedouci principy pro zdroje, které pracuji ve firmé a pro firmu;
« stanovit zakladni zavazky, které na sebe firma bere ve vztahu k
zaméstnanclim a opacné;
« vyjadfit firemni postup ve vztahu k zainteresovanym stranam, se
kterymi je veden dialog.
Eticky kodex piedstavuje svazek vsech spolupracovnikti skupiny Ca.Form: jedna se o
nastroj ve sluzbach osob, ktery vznikl z hodnot, aby umoznil vSem vytvareni a Siteni
hodnoty.

Zékladem Etického kodexu skupiny Ca.Form je nevyhnutelny princip respektovani
platnych zakoni a nafizeni. Proto je povinnosti kazdého firemniho zdroje dodrzovat
nejen platné zakony a nafizeni, ale také Eticky kodex.

Eticky kodex musi byt dodrZovan také poradci, dodavateli, zdkazniky a od kohokoli,
kdo ma vztahy s firmou, je poZzadovan explicitni zdvazek v tomto sméru.
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Komunikace
E E-shop
al  Rostouct trend
Skupina Ca.Form se rozhodla poskytovat podporu pro finalntho zakaznika pro- Atmosféra nékdejsiho obchodu na shop.fiordimaso.it se syry, masnymi vyrobky
stfednictvim internetové stranky, ktera je vénovéna jeji nejznamé;jsi a nejoblibenéjsi a mnoha dal$imi chutnymi a nefalSovanymi specialitami, vybranymi z téch nejlep-
znacce: FiorDiMaso. Internetova strinka www.fiordimaso.it je jasna a G¢inné a $ich po celé Evropé s cilem zajistit jejich dodani pfimo do domu finalniho spotiebi-
umoziuje ziskat kompletni informace o firmé, o jeji historii a o nabizenych vyrob- tele. Doruceni v pribéhu 24/48 hodin, bezpec¢né platby, jednoduchost pouziti, akéni
cich. Recepty, videa, kombinace produktii, obrazky vyrobnich oddéleni, firemni nabidky, slevové kupony a vérnostni programy: nastroje potfebné pro ziskani vér-
filozofie a mnoho dalsiho, to je obsah, ktery je neptetrzité aktualizovan z davodu nosti findlniho zékaznika, ale dtilezité také pro zvySeni znalosti obchodni znacky a
zainteresovani uzivatelti a ziskani jejich vérnosti znacce. Internetova stranka je uzi- podporu prodeje klientely skupiny Ca.Form.
vatelsky ptizptisobena pro podporu prodeje na zahrani¢nich trzich. o

o % shop.fiordimaso.it

x -

doruceniv
Zaruka prubéhu 24/48
Cerstvosti hodin

Vztah se zakazniky @ ’
Socialni siteé ﬁQ QR kod
Skupina Ca.form podporuje prodej a siii
svoji obchodni zna¢ku FiorDiMaso také
prostrednictvim Socialnich siti. Vyrobky, no-
vinky a iniciativy znacky FiorDiMaso poméahaji
vytvéret vztah se zakazniky a s nadSenci pro
znacku. Aplikovana komunikaéni strategie
vytvati systém vztahi a vérnosti, ktery je scho-
pen aktivovat soulad piiznivich podminek pretrzitého vztahu s klientelou.
vSech zainteresovanych kanalt: internetové stranky, e-shopu a socialnich siti

(konkrétné Facebook a Youtube). Ziskané iidaje potvrzuji t¢innost projektu: v pritbéhu
kratké doby bylo ziskano velmi mnoho fanouskt a zobrazeni textovych zprav (,post®)!

Ca.Form silné véfi v silu inter-
netu jako néstroje: kazdé baleni
je oznaceno i QR kédem, ktery
zakaznikovi umozni okamzity
pristup k informacim o vyrobku.
Také tato iniciativa byla na-

vrzena z divodu vytvoreni ne-
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