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ca.form

A Csoport

Sajttermel6k 1887 6ta

1887. juliusa volt, amikor az Alpok labainal, a Velencétdl észak-nyugat-

sz

ra lévé Pedemontana del Grappa Szovetkezet elkezdte a tejlizem épitési munkait,
amelyet kés6bb 1888. januarjaban avattak fel.

A tej feldolgozasahoz az olyan legtjabb taldlmanyt gépeket alkalmaztik, amelyek a
tudomany és a sajtgyartas gyakorlata alapjan a legmegfelel6bbnek bizonyultak, igy
a tejlizem az alabbiakbol allt: harom Lawall rendszert tejf616z6 gép, egy kopiils, egy
keverd, egy sajtaprito, két forgd kazén a hozzatartoz6 vaskemencékkel, hat dupla,
automata sajtprés, egy tejmelegitG berendezés gézgeneratorral.

A tej feldolgozasaval az alabbi termékeket nyerték: vaj, zsiros, félzsiros, sovany
(édes vagy sos) sajt, Morlacco. Ezenkiviil a tar6 készitéséhez sziikséges tejsavot is
elgallitottak.

Ezek a termékek részben a helyi fogyasztast elégitették ki, részben kiszallitasra
keriiltek a legfontosabb olaszorszagi és kiilfoldi varosokba.

Igy a Tejiizem 4ltal gyértott, nagy tételekben keresked6knek és kis mennyiségek-
ben maganszemélyeknek postai csomagokban kiild6tt vajat nagyra értékelték az
Olasz Kiralysag kiilonb6z4 tartoményaiban és szivesen fogyasztottak kiilf6ldon, leg-
féképpen London, Parizs, Konstantinapoly, Szaloniki, Kair6 és Alexandria terein.
Azobta is a Szovetkezet szeretettel és lelkedeséssel folytatta a tej feldolgozasat, Gj ter-

mékeket és rendkiviili minGségi eredményeket érve el, amely a berendezések folyto-
nos korszer(sitésének és 4j technologiak bevezetésének is koszonhetd.

2012-ben egy 4j sajtgyar épitését és Adriano Chiomento-val val6 megallapodést
kovetben a tarsasag Latterie Venete 1887 Spa céggé alakult és csatlakozott a
Ca.Form Csoporthoz (Chiomento Adriano Formaggi), amely a Ca.Form srl
(holding) anyavallalat altal iranyitott olasz lizemek 0sszességét képezi . Az
tzemek olasz DOP sajtok, tird, bio joghurt és venetoi hiiskészitmények
gyartasaban, érlelésében, csomagolasaban és forgalmazasaban specia-
lizalédtak, amelyek mindegyike a FiorDiMaso méarkajeggyel megkiilonboztetett,
kival6 minGségt termék.




A Ca.Form Csoport és a

vallalati szemlélet

1959-t6l Adriano Chiomento szen-
vedélyesen torekedett az izek felfe-
dezésére, Olaszorszag legkivalobb sajtja-
inak felkutatisara, azok legjobbjainak
kivalasztasara, érlelésére és finomitasara.
Az Asiag6i-fennsik 1abainal fekvg Thiene-
ben elhelyezked6 10 nm-es, kis boltjaban
kezdi el a sajtok irant érzett szenvedély-
ben, aldozatokban és szeretetben gazdag
torténetét.

1971 -ben, kemény munkéijanak
koszonhet6en Adriano athelyezi a
vallalkozasat egy nagyobb, 350 nm-nél
tagasabb iizletbe, igy megné azon
sajtféleségek szama, amelyeknek a
szenvedélyét szentelheti.

1987-ben megalapitja a Ca.Form-ot,
ahol még napjainkban is egy 5000 nm-
es létesitményben nap mint nap érlelnek
tobb, mint 100.000 sajtformét, becsoma-
goljak a termékeket a legkiilonfélébb cso-
magolasokba és formatumokba, és napi
tobb szaz szallitmanyt inditanak Olaszor-
szagba és az egész vilagba.

Arékovetkezd években a Ca.Form folytat-
ta a beruhazasokat munkaerdforras, tech-
nolégia, termék- és gyartasmindség terén
és manapsag, a sorozatos szerzemények
hatésara is a Ca.Form csoport a tej- és

sajttermeld dgazat valamint az olasz his-
feldolgozas elsGdleges realitasat képezi.
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Salumiﬁciov jcentino’

1960

Ca.Form kiilfoldon:

Ca.Form Srl

Headquarters. Sajtok érlelése. Sajtok és
hiiskészitmények csomagolasa.
Forgalmazasi logisztikai platform.

Latterie Venete Spa
Sajtok és tiiré gyartasa, érlelése és csomagolasa.

Bio sajtok gyartasa.

ARS Food Srl

Bio joghurt gyartasa és csomagoldsa.

Salumificio di Asiago Srl

Asiag6i Speck gyartasa, érlelése és csomagolasa.

Salumificio Vicentino
Venetdi és bio husdruk gyartasa, érlelése és csomagolasa.

2013

Résztvétel az Ars Foodon.

BIO joghurt gyartasa.

Leader véllalat Olaszorszagban.

2014

Forgalmazo platform
megnyitasa Japanban.
A Ca.Form Japan Ltd.
megalakitasa.

2015

Forgalmazo platform
megnyitasa az USAban.
A Ca.Form USA Corp.
megalakitasa.

Uj sajtiizem és
a Latterie Venete Spa
megalakitasa.

°
2011

A Salumificio Vicentino
megvasérlasa. Venetoi
huskészitmények gyartasa.

@
2002

A Salumificio di
Asiago megvasarlasa.
Asiagdi speck gyartdsa.

1987

Uj tarolo és logisztikai
platform. A Ca.Form.
megalakitasa.

|
1887

Az elsd sajtiizem
megalapitdsa.

1959

Adriano Chiomento
vallalkozasanak kezdete.

1971

Adriano Chiomento Uj sajtérleld
taroldja.

A Ca.Form Japan
@ Ltd. megalakitasa.

Importalas és forgalmazas

Japanban.

A Ca.Form USA
Corp. megalakitasa.
S X Importalas és forgalmazas az

USA-ban.

Tegnap, ma és holnap a Ca.Form csoport szemlélete néhény,

egyszerii szoval 6sszefoglalva:

“A jo6 gyartasaval jot tenni”

azaz minden nap dolgozni kivalé mindségii sajtok és husaruk elgallitasa

érdekében, hogy eloszthassuk azokat a fogyasztok kozott, timogatva az egyéni

és a tarsadalmi jolétet valamint a kornyezet védelmét.
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€9 Az Uzemek A kozponti székhely

Thiene (Vicenza)
9 Ca. Form Srl Ca.Form
N

Thiene (VI . . 21e P 5 .
e (’kh)l Modern és funkcionalis forgalmazo platform, amely pontos és a termékek
ozponti székhely A , ., T 11282 21 4 P .
Frlelés "’P':;:::"'“a tipusa alapjan megkiilonboztetett szallitasokat garantal Gigy az olasz Vevék mint
Csomagol6 kézpont e a kiilfoldi Importdérok szamara.
Logisztika Itt érlelnek és tarolnak nap mint nap tobb, mint 100.000 sajtformat, amelyek
100.000 egyrészt sajat gyartasbol, masrészt a kiilonboz6 tartoméanyokbol szairmaznak. A

raktaron lévé sajtok , ., L, R , , - =
- Ca.Form tehat nem csak sajat gyartasua sajtokat és hiskészitményeket kinal az

Ugyfélkorének, hanem az olasz sajtok és hasaruk teljes termékskalajat, a
legkeresettebb réspiaci termékektdl kezdve a legismertebb tomegpiaci

arucikkekig.

A Ca.Form cégnél a sajtokat és a htisarukat modern gyartérészlegekben
porciézzak avantgard vago és csomagolé technolégiakkal, ezaltal minden
sajt- és hisaru-féleség a legalkalmasabb grammsilyt, formét és csomagolast
kapja az izek fokozasa, a konzervalas és az értékesitési pulton val6 felkinalas

szempontjabol.

9 Latterie Venete Spa
Vedelago (TV)

Sajtok és tiiré gyartasa, érlelése és csomagoldsa. Bio sajtok gyartasa.

9 Salumificio di Asiago Srl
Asiago (VI)

Asiag6i Speck gyartasa, érlelése és csomagolasa.

9 Salumificio Vicentino
Malo (VI)
Venetéi Huskészitmények gyartasa, érlelése és csomagolasa.

Bio hiiskészitmények gyartasa.

Al

9 ARS Food Srl
Varese Ligure (SP)

Bio joghurt gyartasa és csomagoldsa.
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DOP sajtok
gyartasa

8.000 |
T

minden nap tejet

ado szarvasmarhdk sz.

180.000 kg

Turé havonta

50.000.000 liter

feldolgozott
tej

3.000 mq

]
Bio joghurt
gyartasa

20.000.000

Pohdr évente

10.000 liter

Feldolgozott tej
naponta

Vedelago (Treviso)
Latterie Venete Spa

10.300 négyzetméteres fedett térség egy Osszesen 36.000 négyzetméteres terii-
leten. Minden nap 8.000 szarvasmarha tejét veszi at és havonta 180.000 kg
tarét termel. Ebben a tejiizemben minden idSk 6ta kiemelkedGen jo mingségt,
tipikus sajtokat termelnek, amelyek izekkel és illatokkal gazdagitottak az aszta-
lokat az egész vilagon. A teriilet, ahol a sajtgyar iizemel, 6-féle DOP sajt gyar-

tasahoz mingsitett zona: ezek az Asiago DOP, a Montasio DOP, a Grana Padano
DOP, a Provolone DOP, a Taleggio DOP és a Casatella Trevigiana DOP. A Latte-
rie Venete tobb, mint 200 mez§gazdasagi tizem altal termelt tejre szamithat és a
berendezéseiben naponta 170.000 liter tej feldolgozasa val6sul meg. A Latterie
Venete a sajat termékeinek teljes termelési lancat képezi, a tej begytijtésétsl
kezdve a sajt csomagolasaig.

Varese Ligure (La Spezia)
Ars Food

Leader iizem Olaszorszagban a bio joghurt gyartasa tekintetében, 20
millié pohar gyartasaval minden évben. Az lizem a fels6 Val di Vara természe-

tes oazisaban, Varese Ligure-ben épiilt, amely az Iso 14001 bio tantsitvannyal el-
s6ként felruhazott kozség Olaszorszagban és Eur6paban.

Kizaroélag friss, olasz tej, bio gyiimoéles és bio nadcukor alkalmazésa, ge-
netikailag modositott szervezetek, szinezékek, hozzaadott aromak és stirit6anyagok
jelenléte nélkiil: a Bio Bonta termékek a természetes anyagok teljes izével ren-
delkeznek. Ezenkiviil az AIC tanusitvanyat is megkaptak, ezért a gluténmentes
étrendet folytatd egyének szamara is alkalmas.

b

1.000 m
magassag

2

Asiagéi Speck
gyartasa

2.000 db

Gyartas
hetente

30.000 db

Erlelés

Szalami és
Sopressa
Vicentina DOP

artsa

Napi

gyartas

50.000 db

Erlelés

Asiago (Vicenza)
Salumificio di Asiago

A Salumifcio di Asiago kisipari szinten késziti a termékeit, avantgard
szell6ztetd és érlel§ berendezések hasznélataval, amelyek 30.000 Asiagdi Speck
érlelésére alkalmasak. Ez az egyetlen {izem, ahol a jellegzetes iz{i, enyhén fiistolt,
nyers sonka, az Asiago6i Speck késziil. A készitésénél csak sot, borsot, borokabo-
gyot, rozmaringot, babérlevelet és egyéb kivalé mindségii fliszert hasznalnak fel.
Az enyhe fiist6lés alacsony gyantatartalma faval torténik és a flist h6mérsékletét
20 Celsius-fok alatt tartjak. Az érlelés folyaman, amely nem kevesebb, mint 22
hétig tart, a terméket felakasztva taroljak olyan helyiségekben, amelyeket
azAsiagoi-fennsik friss, hegyi levegdje telit be.

Malo (Vicenza)
Salumificio Vicentino 1960

A hiistizemben kizarolag olasz sertéshtsokbol, valogatott dsszetevikkel késziilt
htiskészitmények és préselt felvagottak késziilnek. A husfeldolgozas miivésze-
tében elért 60 év tapasztalatihoz k6t6d6, venetdoi hagyomany tipikus fliszerei
és aromai adjak a mindség receptjét, amelyet minden nap feltalalunk a vevink
asztalan. A huskészitmények érlelése és csomagolasa kozvetleniil az tizemben
valosul meg, a higiéniai-egészségiigyi szabvanyok és az Ugyfélkor altal igényelt
mindségi szinvonal teljeskor( figyelembevétele mellett. Az {izem tandsitvannyal
rendelkezik a Sopressa Vicentina DOPgyartasahoz, amely kizarblag Vicen-
za megyében, a Kis-Dolomitok, az Asiagbi-fennsik és a Berici-dombok kozott
elhelyezked§ teriileten késziil; ez a kornyezet alkalmas arra, hogy a Sopressa
Vicentina-t izében és aromajaban egyediilallé6 hiskészitménnyé tegye,
amelyben az {zek kifinomult harméniéja fellelhet6.




FiordiMaso
Sajtok és hiiskészitmények.

SalumificioVicentino

1960

Adriano Chiomento
Mindségi sajtok és

huskészitmények

FIORDIMASC

Speck di Asiago
Speck

lzliﬂ:hxmna
dVARESE
LIGURE

Salumificio Vicentino
Venetoi Huiskészitmények

uChicChe 4l Caggy .

FiordiMaso BIO

Bio termékek

Varese Ligure
BIO Bonta termékei
Bio Joghurt

Le Chicche del Casaro
Sajt

A Ca.Form Csoport szamokban
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24.000 nm 70 millié eurés 82 3.000 nm 400 kWp 700
fedett 7 tarsasag forgalom ikus panel névleges kapacitas szallitmany hetente
Napi gyartas Raktarozas
(") () ¢ (7] G
1.000 70.000
Asiago DOP 300 300 Asiago DOP 50.000
Montasio DOP egyéb sajt (friss és érlelt) egyéb sajt

(friss és érlelt)

tite  His

170.000 liter 10.000 liter
feldolgozott tej feldolgozott tej
sajtokhoz BIO joghurthoz

m "

6.500 Kg 64.000
taré pohér BIO joghurt
Export

® MM

Exportalas 36 orszagbha

Ausztralia, Ausztria, Barhein, Belgium,
Bulgaria, Dél-Korea, Dania, Finnorszag,
Franciaorszdg, Németorszag, Japan,
Nagy-Britannia, Gorogorszag,

Hong- Kong, irorszég, Izrael, -
Litvénia, Luxemburg, Mauritius,
Mexiko, Hollandia, Panama,
Lengyelorszéag, Portugélia, Monacoi
Hercegség, Cseh Koztarsasag, Romania,
Oroszorszag, Szlovakia, Szlovénia,
Spanyolorszég, Svédorszag, Svéjc,
Tunézia, USA, Vietnam.

b

i

30.000 1.500 arucikk
Montasio DOP készletben
)
35.000
Grana Padano DOP

Parmigiano Reggiano DOP




A csucstermékeink

Az 1. sz. lizem az Asiago DOP és Montasio DOP gyartasban

A Ca.Form Csoport a minden évben megtermelt, koriilbeliil 260.000 Asiago DOP
sajtforméval és 120.000 Montasio DOP sajttal leader maganvallalat Olaszor-
szagban e két nagyrabecsiilt sajt gyartasaban és forgalmazéaséban. A véllalat a gyar-
tasi minGségének koszonhetden a legelismertebbek kozé tartozik nemzetkozi
szinten is, és kozremiikodott abban, hogy az Asiago DOP a 4. és a Montasio DOP
a 6. nemzetkozi szinten legjobban eladott, olasz sajtta valjon. Az Asiago DOP és a
Montasio DOP FiorDiMaso egyediilallo, jellegzetes és megkiilonboztetett ize tobb,
mint 138 év gyartasi tapasztalatnak, az alapanyagok gondos kivalasztasanak,
a technologiaban és innovacioban torténd, folytonos beruhdzasoknak és az allando
termékkutatasnak a gyltimolese.

A Csoport

A teljes termelési lanc ellendrzése, az Asiago DOP és Montasio DOP Védelmi Kon-
zorciumainak ellendrzései és a MinGségi Tantsitvanyok (ISO 9oo1, BRC, IFS, BIO)
garantaljak a termékek frissességét és biztonsdgossagat. Az érlelések valamint az
egyadagos és multipack csomagolasok széleskor(i és tagolt vélasztéka 360°-ban
kielégiti az 4gazatban dolgozok kovetelményeit. A Vevikkel elvégeztetett, 6sszeha-
sonlitd tesztek eredményei alapjan mindig az els6 helyre kertiltek a FiorDiMaso ter-
mékek, elégedettség és ismételt vasarlasi szandék tekintetében. Ezen okoknal fogva
a Ca.Form egyben idealis partner is a Nagykereskedelmi Forgalmazas és az
Ipar Private Label cégei szdmara is Ggy Olaszorszdgban mint kiilf6ldon, amelyet az is
igazol, hogy novekszik az olyan cégek szama, amelyek a sajat markaik fejlesztéséhez
a vallalatra bizzdk magukat.

ca.form
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Leader iizem BIO joghurt és taré gyartasaban

A Ca.Form csoport leader Olaszorszagban évente koriilbeliil 20.000.000 pohar
BIO joghurt gyartasaban és forgalmazasaban. Csak harom Osszetev6t hasznalnak
fel: friss tej, gylimoles és nadcukor, valamennyi 6kologiai gazdalkodasbol. Nem
hasznalnak szinezékeket, tartositoszereket, aromakat és tejport. Genetikailag mo-
dositott szervezetek (GMO) nélkiili és gluténmentes (Lisztérzékenyek Olasz Egyesii-
lete altal tantsitott) termék. A joghurt megkiilonboztetd tulajdonsaga, azaz a kré-
messége a fehérjék mennyiségébdl adodik; valdjaban természetes modon torténik
a stirités, a parologtaté koncentracios technologia Gtjan: a viz jelentGs mennyisége
elparolog a tejbdl, kovetkezésképpen a fehérjék szazalékos aranya és a krémesség
novekszik.

A Ca.Form csoport az évente koriilbelill 2.000.000 kg elkészitett termékével a
tarotermelésben is az egyik legfontosabb olasz iizem. Az Asiago és Monta-
sio sajtok termelésébdl kozvetleniil szarmazo tejsavd melegen keriil feldolgozasra,
lehet6vé téve igy a termék teljes frissességét és az eredeti tej valamennyi organolep-
tikus tulajdonsidganak megGrzését. Mivel a tej az Asiago és Montasio sajtok szadméra
egy kitin6 minGségi és édeskés izli termék, igy az abbol nyert taro is édes és
rendkiviil finom mingségii.

A BIO Joghurt és a turd izletességének bizonysagaul a GDO és az ipari agazat sok
véllalata fordult a Ca.Form csoporthoz azzal a céllal, hogy ezekkel a termékekkel
fejlessze és készitse a sajat markatermékeit.

A Csoport ‘ ca.form

Az Asiago6i Speck és a Sopreéssa Vicentina DOP készitése

Az “Asiago6i Speck” markajeggyel csak az Asiagoban készitett speck lathato el. Az
Asiagoi-fennsik egy paratlan hely, ahol kiilonféle éghajlatok talalkoznak és ahol a
vidék a tiszta levegd, kristalytiszta patakok, érintetlen, alpesi legel6k és napsiitotte
hegyek harmonikus egyiittesét képezi. Az ezen a teriileten gyartott Speck egy kisipari
termék, amelyet kizarblag specializalt iizletekben és gasztronémiai kisbol-
tokban értékesitenek. A terméket megkiilonbozteti az, hogy nagyon kevés soval,
természetes faval végzett, enyhe fiistoléssel, els6 osztalyu fliszerekkel az 1.000 m
magassagban fekvG Asiago friss levegds kornyezetében késziil.

Az Asiag6i Speck mellett a Ca.Form csoport a Sopréssa Vicentina DOP terméket
is gyartja, amely kizarolag Vicenza Megyében, a Kis-Dolomitok, az Asiagbi-fenn-
sik és a Berici-dombok kozott elteriil§ részen késziild, tipikus hiskészitmény, amely
kornyezet alkalmas arra, hogy a Sopréssa Vicentina-t izében és aromajaban
olyan paratlan hasaruva tegye, amelyben az izek kifinomult harmoénigjara
lelhetiink. Ugy az Asiagbi Speck, mint a Sopressa Vicentina DOP olyan létesitmé-
nyekben késziilnek, amelyek Eurdpa legfejlettebb technoldgiajaval rendelkeznek és
garantaljak a kiemelked6 mindségi és élelmiszerbiztonségi standard szinvonalak

megtartasat.
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A teljes termelési lanc Tanusitott min6ség

A FiorDiMaso termékek biztonsadgossagat garantalja egy olyan eljaras, amely meg-
Ca. Form manapséag az olasz tej- és sajtipari agazat els6dleges realitidsainak el6zi és kizarja azokat a kockazatokat, amelyek egy élelmiszeripari terméknél
egyike és alkalmas a sajat termékeit el64llito, teljes termelési lanc ellendrzésére. megjelenhetnek.

A HACCP (Hazard Analysis and Critical Control Points) rendszer és tiz nemzetkozi
mindségi tantsitvany bizonyitjak az tizemnek a termékek élelmiszerbiztonsagi és

mindgségi aspektuséra forditott lelkiismeretét és odaadasat.
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A vallalatok szdmara nyujtott szolgaltatasok
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Private label

Minden fogyaszt6i piacon egy olyan tendencia 4ll fenn, amely a Forgalmazokat a
sajat “kereskedelmi markanév” fejlesztésére és olyan ipari partnerek megkeresésére
késztette, amelyek a novekedésének elGsegitésére képesek.

A Forgalmazashoz fontos az olyan ipari cégekkel val6 kapcsolatkialakitas, amelyek
nem csak gyartasra képesek, hanem a sajat agazatuk feliigyeletére is alkalmasak.

A Ca.Form csoport gy mutatkozik be, mint idealis partner a GDO iizemei és
minden olyan iizem szamara, amelyek szeretnék kifejleszteni a sajat
“private label”-t és proaktiv médon beavatkozni a termék innovécibjaba.
Produktiv hatékonysag és rugalmassag, egytittm(ikodési képesség a logisztikdban
valamint tanusitott és attekinthetd tizemi rendszer alkotjak az elGfeltételeket, de a
jovében a Forgalmazas reélis és megkiilonboztet§ kompetenciakat fog megkovetelni,
amelyek az alappillért képezhetik a termékkategdriaban val6 egyiittmiikodéshez.

A kereskedelmi mérka novekedni fog és novekedni fognak az olyan cégektdl elvart
kompetenciak is, amelyekkel beszallitoként 1ép kapcsolatba: a Ca.Form csoport,
az érett tapasztalatnak és a Forgalmazas legkivalobb cégeivel kialakitott partner-
ship-nek koszonhet6en mindennek tudataban van és az Gjonnan fellépé lehetéségek
kiaknazésara torekszik, rendelkezésre bocsatva a sajat, megkiilonboztet6 kompeten-
ciait, mint példaul a teljes termelési lanc ellenérzése, a perszonalizalt re-
ceptek kutatasa és fejlesztése, a méretre szabott packaging kialakitasa
valamint az informacidék osszeallitasanak képessége a végsé fogyaszto
szamara, olyan kozos terveket készitve a sajat partnerekkel, amelyek hossz id6-
szakon keresztiil miikédhetnek.

Ipari céla termékek

A Ca.Form csoport tigy mutatkozik be, mint kiemelked6 mingségii 6sszetevok
beszallitéja, nem csak a friss, az érlelt sajtok és a taré készités szektoraban, hanem
a tipikus venetdi hiiskészitmények és a Speck gyartas szakagazataban is.

A cég kiilonosen ajanlja az ehetd kérgli, négyszogletes alaku sajtokat, tarét 5 kg-os
vagy 10 kg-os ipari kiszerelés(i zsakokban, lefejtett bor és szeletelésre kész szala-
mikat és préselt htistermékeket, és egy bor nélkiili, szeletelésre kész speck-et tombos
kiszerelésben.

E szolgaltatas hatterét képezi az élelmiszeripar kiilonféle elvarasainak valo
megfelelés szandéka, megcélozva az alapanyagok minGségét, a kinalat differen-
cidlasét és a szolgaltatas gazdag tartalmat.

Az ipari céld termékek a legjobb megoldast képviselik a sajtok és az elGszeletelt
huskészitmények fogyasztasaban megvaldsuld, novekedési trendre: optimalizaljak az
ipari feldolgozési idGket és megsziintetik az abbdl szdrmazo selejteket és hulla-
dékokat. JelentGsek a garanciak az élelmiszerbiztonsag szempontjabdl is: annak
érdekében, hogy a végss vevs szamara biztositva legyen a feltétlen garancia
a higiénia terén is, a termékek véddgazas vagy vakuumos csomagolast kapnak,
élelmiszerekkel valo érintkezésre alkalmas anyagok alkalmazasaval, garantalva ezzel
az organoleptikus tulajdonsigok tokéletes megovasat.
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A szolgaltatasok a min6ségi banqueting

és catering vallalatok szamara:
az Adriano Chiomento termékskala

-

S

A Ca.Form csoport felkinalja a termékeit azoknak a catering és banqueting véllalatok-
nak, amelyek az Ugyfeleik asztalan a legkivalobb minéségi sajtokat és htiskészitmé-
nyeket kivanjak felszolgalni, garantalva az alapito Adriano Chiomento hitelességével
atermékek egyediségét és rendkiviiliségét. Az olasz, francia, angol, spanyol és az egész
vilagbol szarmazo, legkedveltebb sajtok, a legjobb spanyol Patanegra-i Jamon Iberico
Bellota, de akar a kaviar is és egyéb mas specialitasok csak egy részét képezik azoknak
a termékeknek, amelyeket azoknak a cégeknek kinalnak fel, amelyek htiskészitmé-
nyek és sajtok specialis svédasztalat kivanjak osszeallitani eskiiv6kre, évforduldkra,
véllalati eseményekre, fogadasokra és zstrokra. Ezeket a termékeket Adriano Chio-
mento maganpincéjében érlelik és finomitjak.

A Grana Padano és Parmigiano

A ritka és értékes sajtok. Reggiano érlelése.

A Csoport

A PiInce

A ] A Kiszolgalas részleteire is iigyelnek: az

u-..__~_______'___ ugyfélkor igényei szerint a termékek porciézva
e vannak és nagyon frissen keriilnek eladasra.

Az egész Foldkozi-tengeri medence mér az 6kori romai id6kt6l kezdédben régi ha-
gyomannyal bir a sonkak és sajtok érlelésének gyakorlatdban.

Ennek magyarazatat a sokészlethez val6 konnyi hozzaférés adja, amely kivalo dssze-
tevét alkot az élelmek tartdsitasdhoz mar régi korok 6ta, ehhez tarsul a mediterran
éghajlat, sos leveglk és friss szelek idealis kombinacidja, amelyek beékel6dnek a he-
gyes dombvidékbe, erdei levegét szallitva a tenger felé.

Egy sajt finomitasa definicid szerint a sajt érlelését jelenti, igy a sajtot a pincében vald
tarolasa folyamén rendszeresen kell forgatni, penésszel beoltani vagy lemosni. Az
esetek fliggvényében a sajttészta finomma és az ize behatobba valik. Minél érettebbek
a sajtok, annal inkabb kiilénboznek a tulajdonsagaik.
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A francia sajtok. Az érlelt sajtok pincéje.
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Kutatas és fejlesztés:
a hagyomany ize és az
innovacié min6sége.

A Ca.Form csoport szamara a Kutatas és a Fejlesztés mindig kulcstényez6t
jelentettek, amelyek beruhazasokat igényelnek a termékek javitasahoz, a gyartasi
id6k és folyamatok optimalizalasahoz és egy alland6, magasfoki mindség
biztositasahoz.

A cég egy szilard mindGségi és nyomonkovethetségi rendszert alkalmaz az
alapanyagok organoleptikus és taplalkozasi tulajdonsigainak megdrzése céljabol.

A FiorDiMaso termékek sikerének egyik alapvetd titka a rendkiviil magas minéségti
alapanyagok gondos megvalasztisa, amelyek beszerzése az eredetiikhoz,
Osszegylijtésiikhoz és feldolgozasukhoz kotodd, szigora szabalyzat teljes betartasa
mellett valosul meg.

Az élelmiszerbiztonsag, a taplalkozas és a testmozgas témaival szemben novekvl
figyelem globalis szférajaban a kutatasi stratégia és a produktiv beruhazasok a
kimagasl6 mindségi termékek készitése felé orientalodnak, amelyeket a
taplalékbevitel és porcidzés szemszogébdl dolgoznak ki oly modon, hogy azok
beépithetdk legyenek a kiegyenstilyozott étrendbe, kiilonos tekintettel a gyermekekre
és a csaladra.

E stratégia eredményeként késziilt a lakt6zmentes Dolcesole BIO névényi oltoval, a
Panierino BIO, a laktézmentes Schietto, a Bianca Light, a bio taro és a Light taro.

Etika: az lizemi jolét

A Ca.Form csoport szamara az etika alapvetd fontossagu a sajat szervezetén beliil, ahol
a cég egy idealis Osszefogast érvényesit és ahhoz szorosan ragaszkodik a belsé emberi
erdforrasok és a legfontosabb kiilsG partnerek kozremiikodésével.
Annak tudatiban, hogy egy rendkiviil aktiv és Gsszetett, sok kihivassal jellemezhetd
4gazatban torténik a feldolgozas, ahol a sajat Ugyfélkor igényeit azonnali hataridével
ki kell elégiteni, a Ca.Form egy sajat Etikai Kodexet készitett, amely 2014. januartol
érvényes és a kovetkezd funkeiokat tolti be:
« a vezérelvek meghatirozasa az tizemben és az lizem szamara dolgozo
munkaerdéforrasok szamara;
« az alapvet§ elkotelezettségek meghatarozésa, amelyeket az tizem
magara véllal az alkalmazottakkal szemben és forditva;
« az lizemi pozici6 kifejezése az érdekelt felekkel szemben, akikkel
parbeszéd alakul ki.
Az Etikai Kodex a Ca.Form 0sszes munkatarsanak vagyona: a személyek szolgalataban
allo eszkoz, amely az értékekbdl sziiletett azért, hogy lehetévé tegye mindenki szamara
érték kialakitasat és terjesztését.
A Ca.Form Etikai Kodex alapjan a hatéalyban 1évé torvények és rendszabélyok tiszte-
letének elengedhetetlen elve érvényesiil.
Ezért minden iizemi munkaerdforras kotelessége, barhol is dolgozik, nem csak a ha-
talyban 1év§ torvények és rendszabélyok, hanem az Etikai Kodex betartésa is.
Az Etikai Kbdexet be kell tartania a tanacsadoknak, beszallitoknak, tigyfeleknek és
mindazoknak is, akik kapcsolatban allnak a céggel, akiktdl ilyen értelemben kifejezett
elkételezettséget var el.

caform
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A kommunikacid

A Ca.Form csoport gy hatarozott, hogy a legismertebb és legkedveltebb markaje-
gyének szentelt honlapjan keresztiil timogatja a végsé fogyasztot: FiordiMaso.
Ahonlap www.fiordimaso.it érthet§ és hatékony valamint lehet6vé teszi azt, hogy
a cégre, a torténetére és az altala kinalt termékekre vonatkozo, teljes informéacidkat
megszerezzik. Receptek, videofilmek, termékpérositasok, a gyart6 részlegek képei,
iizemi filozofia és sok egyéb képezi a honlap folyamatosan szerkesztett tartalmat a
felhasznalok bevonasahoz és megtartasahoz. A honlap ezenkiviil perszonalizalt a

kiilfoldi piacokon torténd eladasok tdmogatésdhoz. | &

Kapcsolat a vevokkel
I{b Social

A Ca.form csoport tamogatja az elada-
sokat és terjeszti a FiorDiMaso markajat
a Kozosségi Halokon keresztiil is. A FiorDiMaso
termékek, Gjdonsagok és kezdeményezések se-
gitik a kapcsolat kiépitését a vevGkkel és a marka
rajongoival. Az alkalmazott kommunikaci6s
stratégia egy kapcsolati és érdekeltségi rend-
szert allit fel, amely képes aktivalni egy kedvezd
korforgast az Gsszes bevont csatorna kozott: a Weboldal, az on-line iizlet és az emlitett

kozosségi halok (a specifikus Facebook-on és Youtube-on). Az dsszegytijtott adatok meg-
erdsitik a terv hatékonysagat: rovid id6 alatt nagyon sok rajong6 és post megjelenités!
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E On-Line iizlet
ol Egy novekvd trend

A hajdani kisbolt atmoszféraja a shop.fiordimaso.it honlapon sajtokkal,
hiskészitményekkel és sok mas izletes és valodi specialitassal, amelyek egész Eu-
ropa legjobb termékei koziil lettek kivalasztva azért, hogy kozvetleniil a végsé fo-
gyaszto otthonéba érkezzenek.

Széllitas 24/48 6ran beliil, biztonsagos fizetések, konnyt hasznélat, promocids prog-
ramok, jo arengedmények és hiiségprogramok: a sziikséges eszkozok a végsé fo-
gyasztd megtartasihoz, de egyben fontosak a marka hirnevének noveléséhez és a
Ca.Form csoport tigyfélkore altal végzett eladasok tdimogatasahoz is.

shop.fiordimaso.it

oo ..3.
frissességi szallitas 24/48
garancia 6ran beliil vevészolgalat

g!'?l QR-code

A Ca.Form erdsen hisz a web-
eszkozben: minden  csoma-
golasra ra van nyomtatva a
QRcode, amely lehet6vé teszi
a fogyaszt6 szamara azt, hogy
azonnal hozzaférjen a termékre
vonatkozo6 informaciokhoz.

Ezt a kezdeményezést is azért
tervezték, hogy egy allando kap-
csolat alakuljon ki az tigyfélkorrel.
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